Bericht Freisprechungsfeier der Kochinnen und Kéche 2026

Mit einer wurdevollen Freisprechungsfeier im Landgasthof Stark in Gottmannshofen
wurden acht junge Kéchinnen und Kéche nach erfolgreich bestandener
Gesellenprufung offiziell in den Berufsstand aufgenommen. Veranstalter waren der
Club der Kéche Donau-Ries e.V. gemeinsam mit der BHG Donau-Ries und der BHG
Dillingen.

Durch die Veranstaltung fihrte der Vorsitzende des DEHOGA-Kreisverbandes Donau-
Ries Sepp Meyer, der zahlreiche Ehrengaste, Ausbilder, Familienangehorige sowie
Vertreter aus Politik, Schule, Wirtschaft und Gastronomie willkommmen hieB. In seiner
BegriBung betonte er, dass die Freisprechung einen wichtigen Meilenstein im
Berufsleben darstellt und zugleich den Beginn eines spannenden beruflichen Weges
markiert.

GruBworte sprachen Gastgeber Josef Stark, Vorsitzender des DEHOGA-Kreisverbandes
Dillingen, Andreas Seitz, Erster Burgermeister der Stadt Wertingen, sowie Uli
GroBmann, Ehrenvorsitzender des Clubs der Kbche Donau-Ries e.V. Sie gratulierten
den Absolventinnen und Absolventen herzlich und dankten den Ausbildungsbetrieben,
Lehrkraften und Familien fur ihre wertvolle Unterstltzung wahrend der Ausbildungszeit.

Ein besonderer Dank galt Josef Stark und seinem Team fur die Bereitstellung der
Raumlichkeiten sowie die hervorragende Bewirtung, die den festlichen Rahmen der
Veranstaltung abrundete.

Im Anschluss Uberreichten Matthias Hausmann, Geschaftsfihrer der IHK
Nordschwaben, und Nadine Bach, Leiterin der Fachabteilung Gastronomie der
Berufsschule Donauwoérth, gemeinsam mit den Ehrengéasten die Prifungszeugnisse und
Prasente.

Mit Stolz konnte verkiindet werden, dass alle acht Priiflinge ihre Gesellenpriifung
erfolgreich bestanden haben. Besonders erfreulich war das hervorragende
Abschneiden der Berufsschule Donauwdrth: Drei Absolventinnen und Absolventen
erzielten einen Notendurchschnitt von unter 1,5 und gehoérten damit zu den
Schulbesten ihres Jahrgangs.

Inihren Ansprachen hoben die Redner die Attraktivitat des Kochberufs hervor. Kaum ein
anderer Beruf verbindet Kreativitat, Handwerk, Teamarbeit und den direkten Kontakt mit
Menschen auf so einzigartige Weise. Gleichzeitig eroffnet die Ausbildung hervorragende
Perspektiven — ob in der gehobenen Gastronomie, der Hotellerie, auf Kreuzfahrtschiffen
oder im Ausland. Der Kochberuf ist international anerkannt und bietet engagierten
Fachkraften ausgezeichnete Karriere- und Aufstiegsmaglichkeiten bis hin zur
Kldchenleitung oder Selbststandigkeit.



Der Club der K6che Donau-Ries e.V. gratuliert allen frischgebackenen Kéchinnen und
Kéchen herzlich zur bestandenen Prufung und wunscht ihnen fur ihren weiteren
beruflichen Weg viel Erfolg, Freude und Leidenschaft am schdnsten Beruf der Welt.

Zum Abschluss der Feier lud Sepp Meyer alle Anwesenden herzlich zum 14.
Laurentiusfest der Koche am 10. August in Wemding ein. Zu Ehren des Schutzpatrons
der Kéche werden dort wieder zahlreiche Berufskolleginnen und -kollegen aus Bayern
erwartet. Weitere Informationen zum Verein, seinen Veranstaltungen sowie zu den
Unterstutzern des Club der Kdche Donau-Ries e.V. finden Sie unter www.kochclub-
donau-ries.com
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